Nous nous gardons le droit si nécessaire de changer ce menu.

menu tu 01/03 au 19/03/2023

LUNDI oi/o5

MARDI o02/05

MERCREDI o03/05

JEUDI o4/05

FERIE

Taboulé

Cordon bleu

Epinards hachés a la creme
Fromage

Com pote@@

Salade d’avocat surimi
Lasagne ricotta

|

",
Mousse chocolat ‘&=

Salade quinoa/chorizo/féta

oy

Poisson du moment

Vs

Cou rgetteS i
Fro mage
Banane

VENDREDI os/05

e Saisgms

Carottes rapées I
Sauté de poulet'@@
Riz basmati

Yaourt nature sucré ==

LUNDI 08/05

MARDI o9/05

MERCREDI 10/05

JEUDI 11/05

VENDREDI 12/05

FERIE

Concombre a la créme i

Gnocchi varbonara\r‘i)

Salade verte

\ EE il
Créme chocolat == ¥

e Saloom.\

£/

Salade boulgour/mimolette

Navets 70>
Fromage

Vg

#

PO mme i i .-,-_-.%

Terrine marché de Provence

Sot I'y laisse de dinde ‘@
Semoule gourmande
Fromage blanc nature sucré

|

, b,
Salade monégasque ‘=1
Poisson du moment

T

A
Ratatouille fii)

45
Fromage ==
Abricots secs

LUNDI 15/05_

MARDI 16/05

MERCREDI 17/05

JEUDI 18/05

YVENDREDI 19/05

Betteraves rapées “imn>
Poisson du moment

—_

Salade de Ientilles/bacon\ﬁi‘-)

Emincé de boeuf EB

|

o
Beurre de sardines &
Normandin de veau

PONT ASCENSION

N GO Frites FERIE
. ichy @8 Glace
N 5 v Carottes vichy "I i-
Yaourt vanille == Ui
Fromage
COmpote‘w

\ S
Légende : r;u_) Fabrication maison “*=

Contrdlée

Agriculture biologique

Produits de saison

B 2 a2
Produits de notre région % Bleu Bleu Blanc Ceeur Agriculture raisonnée ~—

= Label rouge X Appellation d’Origine




